Napojovy listek

Pivo
120,51/0,3 | Litovel Moravan, 11° - svétlé pivo 23,-/14,-
3-40,51/0,3 | Litovel Dark, 10° - tmavé pivo 23,-/14,-
5-60,51/0,3 | Litovel fezané pivo 23,-/14,-
7-80,51/0,3 | Litovel Maestro 25,-/15,-
9-100,5 1 /0,3 | Litove kvasnicové pivo 25,-/15,-
11 0,4 1/0,25ILitovel free 23,-/15,-
Aperitivy
0,11 12 Martini bianco 48,-
13 Martini rosso 48, -
14 Martini dry 48,-
15 Campari 86,-
16 Metropol 30,-

Michané napoje

17 Gin Fizz, ( gin, cit.8tava, cukr, soda) 60,-
18 Tequila Sunrise, ( Tequila, pomerancova $tava, grenadina ) 75,-
19 Mary Pick Ford, ( Bacardi, ananasova $tava,Grenadina ) 68,-
20 Pifa colada ( bily rum,ananasova stava, kokosovy likér ) 69,-
Cuba libre ( bily rum, cola, limetkova Stava ) 79,-
Margarita ( tequla, limetkova stava, triple sec ) 69,-
23 Moka flip, (kava, kavovy likér, cukr, Slehacka) 65,-
Destilaty

0,04 2s5Fernet Stock 28,-
26 Fernet Stock Citrus 28,-
27 Myslivec 28,-
28 Slivovice 35,-
31 Tuzemak 22.-
32 Vodka 25,-
33Vodka Jelzin — jablko, visen, zlaty 28,-
34 Vodka Finska 44 -
35 Gin Beefeater 44 -
36 Bacardi 50,-
37 Havana Club 5-ti lety 50,-
38 Havana Club 7-mi lety 76,-
39 Tequila 52,-

40 Absinth 48 -



Whishy
0,04 1

41 Whisky Skotska
42 Whisky Irska

44 Whisky Chivas Regal — 12 let

46 Whisky Jack Daniels

Bourbony, Cognac, Brandy

0,041

Likéry
0,04 |

47 Bourbon Four Roses
48 Bourbon Jim Beam
49 Martell V.S.O.P.

50 Hennessy V.S

51 Courvoisier V.S.

52 Napoleon

53 Metaxa™****

54 Becherovka

55 Broskvova vodka
Magister

56 Griotka

57 Jagermeister

58 Bayleis

59 Amaretto

60 Peprmitovy likér

61 Vajecny likér

62 Cokoladovy likér

63 Ofechovy likér

64 Moca liker

65 Malibu

66 Curacao

Nealkoholické napoje
67680,40/0,30 1 Tocena Kofola

690,25 | Pepsi Cola
700,25 | Mirinda Orange
710,25 | Tonic
720,25 | 7-UP
730,20 | Juice Toma
750,33 | Schweppes
76 0,20 | Ledovy ¢aj
770,25 | Semtex
780,40 |

790,40 |

800,40 |

810,33 | Toma voda

Americka limonada ( juice, grenadina, ovoce, soda)
Africka limonada(grenadina, grep, zmrzlina, Slehacka,soda) 52,-
Peach Melba(broskvovy juice, grenadina,soda, maliny)

50,-
50,-
89,-
75,-

20,-/15,-
29,-
29,-
29,-
29,-
29,-
29,-
35,-
45,-
42,-

45,-
20,-



Kéava

83 Turecka
84 Presso
85 Picollo

86 Presso s ofechovym likérem a Slehackou
87 Presso s moka likérem a SlehacCkou

88 Presso s ¢okoladovym likérem a Slehackou
89 Presso s Amarettem a Slehackou

90 Latte

o1 Videnska

92 Alzirska

93 Irska

94 Cappuccino
o5 Frapé

96 Ledova kava
97 Smetana

Teplé napoje

0,21
0,21

98 Caj — dle nabidky

99 Horka ¢okolada

100 Grog

101 Svarené vino bilé

102 Svarené vino ¢ervené

20,-
26,-
26,-
47,-
47,-
47,-
47,-
29,-
36,-
47,-
59,-
29,-
29,-
45,-

22,-
35,-
28,-
30,-
33,-



VINNY LISTEK

PATRIA, A.S. KOBYLI — VIN. OBLAST KOBYLI

Odrudova révova vina jakostni bila sucha

Neuburské 0,751 119,-

Vino je ptijemné harmonické, piné, neutralni a pti zrani na lahvi dostava jemné
malinovou vani. Lahvové zrala vina maji vy$si viskozitu a vyrazné tény druhotnych buketnich
latek. Vino je na moravském venkové velmi oblibené.

Rulandskeé bilé 0,751 139,-

Vino piné ohnivosti s harmonickou nasladlou vini a chlebovinkou, zlatozelené barvy.
Podava se k telecimu nebo peCeném kureti, aviak stejné tak se hodi k syrim a mirné pikantnim
pokrmim.

Ryzlink rynsky 0,751 139,-

Vino je v chuti piné, alkoholické s typickou vani po lipovém kvétu. Riké se o ném, Ze je
vinem kralQi a krdlem vin. Radi se k vinim nejlep$im a nejuslechtilej$im, a to predevsim pro
uznavanou jemnost jeho pfirozeného buketu jemného nadechu. Jeho chut ocenite predevsim
v kombinaci s rybami a tu€né&jsimi masitymi jidly.

Sauvignon 0,751 169,-

Ptijemné vyzralé vino s lahodnou kofenitou vini a chuti prechéazejici od lehce
koptivového nadechu az k broskvové muskatovym tonim. V jakosti vina s ptivlastkem je vyteCny k
predkrmam s vyraznou chuti, rybam uzenym a driibeZzi.

Odrudova révova vina jakostni ¢ervena sucha

Rulandské modré 0,751 179,-
Pro vino této odrudy je typicka jemna kvétnata viné, ktera maze mit az horkomandlovy

nadech. V chuti je harmonické, sametové, delikatni neobyCejné natrpklé az kotenité. Rulandské

modré se hodi k jemnym tpravam zvéfiny a tmavych mas, také k jemnym typam uslechtilych syr.

Portugal modry 0,751 139,-

Vino je jemné, leh¢i, p&kné granatové barvy s jemnymi Kyselinami a tfislovinou. Viné
Jjemna, nékdy aZ kvétnata. doporuCujeme ke zvé&iing, nezklameme ov8em v ptipadé, Ze jej
podavame k dribeZimu masu.

Frankovka 0,751 139,-
Vino granatové barvy s pikantni koutovou chuti, zvyraznénou jemnou trpkosti po

tfislovinach, ktera vyjadtuje vini i chut po erstvém hroznu az visni. Podava se ke zvéfiné,

k vyrazné chutové upravenym tmavym, kofenitym mastum, uSlechtilym syrim, syrim se zelenou

plisni a k t&stovinam.



Cabernet Sauvignon 0,751 180,-
Tato odriida dava velmi vzacné a u$lechtilé suché vino prvottidni jakosti intenzivné
Cervené barvy. Jeho zvilastni typicka chut ptipomina Cerny rybiz. Je vhodny k pokrmim z tmavého

masa a ze zvériny. Je lahodny k syrim vSeobecné.

Privlastkova a roénikova (archivni vina)
Z hroznu dozravajicich v pozdnim podzimu se vyrabéji odridova vina s ptiviastkem. Tato
prvottidni vina se ziskavaji vylisovanim zralych az ptezralych hrozn( pozdnich odrid vinné révy.
Maji nejen charakteristické vlastnosti odrad, ale také vysSi obsah alkoholu a p¥irodniho
zbytkového cukru. Podle obsahu cukru se rozliSuji na kabinet, pozdni sbér a vybér z hroznu. Jsou
to vina prvottidni jakosti, nebot v ptezralych hroznech se koncentruji aromatické a chutové latky,
Cukr a také se v nich mize vyskytnout uSlechtila plisen. Ta pak ve viné u nékterych odrid vytvari
pikantni a nenapodobitelnou, avak ptijemnou chut.

Vina s privlastkem pozdni sbér

Ryzlink rynsky 0,751 239,-
Vino vynika jemnosti, kofenosti a ptijemnou kyselinkou. Viné tohoto vina ptipomina kvét
lipy, coz podtrhuje jeho lahvovou zralost. V chuti je ladény do medu a vyzralé hrozny.

Veltlinské zelené 0,751 229,-

Vino velmi dobré jakosti, jemné, mirné kotenéné, hotrkomandlové chuti, charakteristické
jasné Zlutozelenou barvou a jemnou kyselinkou. Podava se k smazenému rybimu filé z mofskych
ryb, drabezimu, telecimu a jehné&imu masu.

Frankovka 0,751 239,-

Patti k nejcennéjsim u nas péstovanym modrym odridam. Jeji bujny riist, dobra
mrazuodolnost a dobra plodnost nové vySlechténych klonu jsou hlavnimi ptedpoklady pro vétsi
rozS$iteni. Vina jsou velmi plna pfi umérné sklizni a z dobte vyzralych hrozn(. Velmi dobfe se hodi
pro zrani na . Podava se ke zvéfiné, k vyrazné chutové upravenym tmavym, kotenitym masum,
uSlechtilym syram, syram se zelenou plisni a k téstovinam.

Archivni vina

Sylvanské zelené 0,751 359,-
Vina jsou pomérné neutralni, po vyzrani na lahvi velmi harmonicka, pina, vyborné pro
spoleCenské udalosti, nebot jejich piti neunavuje.

Portugal modry 0,751 349,-
Lahodné &ervené vino obsahujici mensi mnoZstvi kyselin, velmi p&kné intenzivni rubinové

barvy. V chuti jsou citit lahodné tfisloviny. DoporuCujeme ke zvéfiné, nezklame ovsem ani

v pripadé, Ze jej podavame k dribézimu masu

Cabernet Sauvignon 0,751 449 -
Vino intenzivné Cervené barvy, vyrazné odridové chuti. Viné vynika pti delsim lezeni

v lahvi a pfipomina Cerny rybiz. Je vhodny k pokrmim z tmavého masa a ze zvéfiny, je lahodny

k syrim v§eobecné.

Rozlévana vina

I§|’Ié vino 0,021 25,-
Cervené vino 0,02 1 28,-



Sumiva vina

Bohemia sekt (demisekt) 0,751 230,-
Bohemia sekt (brut) 0,751 230,-

Vinné sklepy Velké Bilovice s.r.o.

Vina jakostni odriidova bila

Ryzlink vlassky 0,751 129,-

Tato, u nas znacné rozsitena odriida, pochazi z francouzské Champagne. Dava vinu
svétlé zelenozluté barvy a neutralni, jemné kvétinové vané. Chut je harmonicka s pikantni
kyselinkou. Hodi se ptfedevsim k leh¢im, nepfili§ kofenénym jidlim z bilého masa, neutralnim
syram.

Muskat Moravsky 0,751 139,-
Tato odriida byla vySlechténa v roce 1987 v PoleSovicich a rychle se u nas rozsituje. Vino

miva svétlou, zlatozZlutou barvu, silné muskatovou vini a vyraznou harmonickou chut s jemnou

kyselinkou. Nejlépe se hodi k moucnikim a dezertiim, také ale k syram s vyraznou chuti.

Chardonay 0,751 180,-

Tato odriida pochazi z Francie a je oblibena a roz§itena v celém svété. Svétle Zlutozlata
barva, vyrazna ovocna viné, plna, harmonicky vyrovnana chut — tyto viastnosti z néj délaji vino
skute€né pro kaZdou pfilezitost. Hodi se k jidlam z vepfového i hovéziho masa, taktéz ke vsem
druhtim syrt.

Vina jakostni odriidova ¢ervena

Svatovavriinecké 0,751 139,-

Pochézi pravdépodobné z Francie, Vino byva tmavé Cervené, nékdy aZ fialové Cervené
barvy. Viné je pfijemna, ptipominajici susené Svestky nebo varena povidla. Chut sametova,
kofenita, ptijemné natrpkla. Vyborné se hodi ke zvéfiné, vyrazné kofrenénym jidlim, ke kachné
i huse.

Zweigeltrebe 0,751 149,-

Tato odriida vznikla v Rakousku ktizenim Svatovavfineckého a Frankovky. Vino miva
ohnivé ervenou barvu, jeho zpolatku ponékud drsné&jsi chut' s vyraznou fttislovinou se zjemnuje
zranim. Hodi se k vyrazné&ji korenénym masim a syrim.

André 0,751 149,-

Tato odriida byla vySlechténa ve Velkych Pavlovicich kiizenim odrid Frankovka x
Svatovaviinecké. Dava vina jizniho typu s intenzivni Eervenou barvou, vyraznym buketem a plnou
harmonickou chuti. Nejlépe se hodi k rizné upravenym tmavym masim a tvrdym syrim.

Vina s privlastkem pozdni sbér

Rulandské sedé 0,751 359,-
Tato francouzska odriida patti do rodiny burgundskych. Vino miva zlatozlutou barvu,

nékdy s vy$Si intenzitou. Viiné je silna odridové vyhranéna, chut velmi pina, pikantné kofenita.

Pro tyto viastnosti se vyborné hodi k delSimu zrani. Vynikne s hutnymi pokrmy z masa i s dezerty.



Rulandské modré 0,751 289,-
Pro vino této odrudy je typicka jemna kvétnata viné, ktera maze mit az horkomandlovy

nadech. V chuti je harmonické, sametové, delikatni neobyCejné natrpklé az kotenité. Rulandské

modré se hodi k jemnym tUpravam zvéfiny a tmavych mas, také k jemnym typam uSlechtilych syru.

Vazeni zakaznici,
v pfipadé Vasi nespokojenosti s personalem nebo kvalitou jidla,
se muZzete kdykoliv obratit na telefonni Cislo 603 523 511,
aby tento stav byl okamzité napraven k Vasi spokojenosti.

Ceny jsou smluvni.

NasSe adresa:
Restaurace Litovel
Na Padélcich 811
685 01 Bucovice
Tel.; 736 534 241

e-mail: ruznar1@seznam.cz
web: www.restaurace-litovel.cz

Dékujeme Vam za Vasi navstévu a prejeme Vam
Stastnou cestu k domovu.



